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ENTREES FROIDES VIANDES

Salade verte 3.00 € Steak à cheval frites salade 13.00 €

Assiette de crudités 4.00 € Filet de poulet sauce au comté 14.00 €

Assiette de charcuterie 5.00 € Tartare de Bœuf 14.00 €

Terrine Grand-Mère 6.00 € Onglet à l’échalote 14.00 €

Terrine Maison 6.00 € Escalope de volaille comtoise 14.50 €

Assiette crudités charcuterie 7.00 € Pièce du boucher :          Poêlée nature 16.00 €

Salade comtoise 7.00 € Maître d'Hôtel 17.00 €

Saumon mariné 8.50 € Poivre 18.00 €

Toast chèvre chaud 8.50 € Forestière 18.00 €

Salade chèvre chaud 9.50 € Roquefort 19.00 €

Salade capitainerie 10.00 € Morilles 23.00 €

Melon au porto, jambon cru 10.00 € Jambon du H.Doubs frites salade 12.00 €
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ENTREES CHAUDES ASSIETTE DE FROMAGES REGIONAUX 5.00 €

Œufs aux lard et sa petite salade 6.00 €

Cassolette d'escargots à la crème 10.00 € POISSONS

Feuilleté d'écrevisses sauce nantua 12.50 € Friture de carpe 15.00 €

Écrevisses au comté 12.50 € Friture de truite 16.00 €

Croûte aux forestières 9.50 € Friture de Perche 18.00 €

Croûte aux morilles 11.50 € Friture de Sandre 18.00 €

Œufs meurette 7.00 € Truite meunière 13.00 €

Croque Monsieur 6.00 € Truite au Bleu 13.00 €

Croque Madame 6.00 € Truite au Vin Jaune 15.50 €

Filet de perche sauce tartare maison 17.00 €

TARTINES Filet de sandre au vin jaune 17.50 €

Tartines végétariennes 8.00 €

Tartine fermière 10.00 €

Tartines norvégienne 10.00 €

Les tartines sont servies avec frites salade.

MENUS & FORMULES

ENFANTS (- 12 ans) 8.00 €

diabolo ou sirop à l'eau

ASSIETTE REPAS jambon ou saucisse ou steak haché

Salade comtoise 10.00 € frites

Salade chèvre chaud 11.50 € glace

Salade capitainerie 13.50 €

Salade de foie de volaille 12.00 € EXPRESS 12.00 €

Assiette comtoise 14.50 € salade repas aux choix

Roësti jambon de pays cancoillotte salade 12.50 € pâtisserie du jour Ou salade de fruits ou glace

Roësti saucisse de Morteau Cancoillotte salade 12.50 € café ou thé

Assiette du Tuyé 14.50 €



- 10 - 
DESSERT MAISON CAMPING 20.00 €

pâtisserie du jour 4.50 € Terrine Grand-Mère

crème brûlée 4.50 € Truite au Bleu ou au vin jaune

salade de fruits au Macvin 5.00 € dessert au choix

gâteau au chocolat 5.00 € café ou thé

Fondant au chocolat 5.50 €

Moelleux au chocolat 5.50 € CANAL 25.00 €

Tiramisu aux café et spéculoos 6.00 € entrée froide au choix

mousse au chocolat 5.00 € friture de carpe ou truite frites

cappuccino framboise 5.00 € dessert au choix

pana cota fruits rouges 5.00 € café ou thé

Tartes aux fruits 4.50 €

flan 4.50 € CAPITAINERIE 35.00 €

Café ou thé gourmand 6.50 € Entrée froide ou chaude au choix

vacherin 5.00 € poisson ou viande au choix

fromages régionaux

GLACES dessert au choix

1 boule 2.00 € café ou thé

2 boules 3.50 €

3 boules 4.50 € BOISSONS

supplément alcool 2.00 € café 1.30 €

supplément chantilly 0.50 € Décaféiné 1.50 €

café ou chocolat liégeois 5.00 € grand café 2.20 €

poire belle Hélène 5.00 € thé, tisane 2.20 €

dame blanche 5.00 € grand crème 2.50 €

colonel 6.00 € chocolat 2.50 €

fraise ou framboise melba 6.00 € chocolat liégeois 2.80 €

banana Split 6.00 € cappuccino 2.80 €

Eau minérale  1l 4.00 €

BOUTEILLE 25 CL gazeuse ou plate

coca, light et zéro 2.50 € 0,50 cl 3.00 €

jus de fruit 2.50 € 0,25 cl 2.00 €

schweppes 2.50 € au verre 1.50 €

orangina 2.50 € Limonade au verre 2.00 €

fanta 2.50 € diabolo 2.00 €

perrier 2.50 € eau sirop 1.50 €

BOÎTES 25 CL

coca, light et zéro 2.00 €

jus de fruit 2.00 € COCKTAILS 25CL (SANS ALCOOL) 4.50 €

schweppes 2.00 € Coktail de fruit

orangina 2.00 € Thé Glacé maison

fanta 2.00 € Le Coktail de Sam

perrier 2.00 € Mojito

BIERRE PRESSION APÉRITIFS

blonde 2.50 € Macvin 3.50 €

ambré 3.50 € Kir Vin 2.50 €

Picon 3.00 € Kir Pétillant 4.00 €

Kir Royale 6.00 €

LES DIGESTIFS La Coupe champagne 6.00 €

Calvados, cognac, armagna, vodka 5.00 € Verre de Blanc Moelleux 3.00 €

Poire williams, mirabelle, framboise 5.00 € Boissons anisées 2.50 €

Get 27, baileys, amaretto 3.00 € Martini Blanc / Rouge 3.00 €

Porto blanc/rouge 3.00 €

COCKTAILS 25CL (AVEC ALCOOL) 5.50 €

Le Schtroumph ALCOOLS ACCOMPAGNES

Rhum, jus d'ananas; lait de coco, curaçao Vodka 5.00 €

Mojito Malibu 5.00 €

Rhum blanc, sucre de canne, menthe fraîche, Citron, Perrier, cassonade Rhum blanc, ambré 5.00 €

Soleil Levant

Soho, vodka, cocktail de fruits,  Sirop de grenadine, eau pétillante BIERES BOUTEILLES

Le Jardinier HK, 1664, blanche 3.00 €

Vodka, menthe, concombre,  sucre de canne, perrier sans alcool 2.00 €

Camparito Desperados, sminorf 4.00 €

Autres exemples de Cocktails (avec alcool )

Mojito au campari VIN AU PICHET

Pina Colada Blanc, Rouge, Rosé Ordinaire Arbois

Le Capitaine ¼ 3.50 € 4.00 €

Coktail du moment ½ 6.50 € 7.50 €

L'Explosion 1L 12.00 €

NBM VIN AU PICHET CDR Rouge Rosé Tavel

¼ 3.50 € 4.00 €

½ 6.50 € 7.50 €
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VINS

BLANC

Alsace ROUGE

Pinot gris 75cl 22.50 € Jura

Pinot gris Tokay 37,5cl 10.50 € Arbois Trousseau 75cl 21.00 €

Sylvaner 75cl 13.00 € Arbois Trousseau 37,5cl 13.00 €

Riesling 37,5cl 11.00 € Arbois Pinot Noir 75cl 16.50 €

Languedoc Morgon Croix Gaillard 75cl 17.50 €

Languedoc Picpoul de Pinet 75cl 13.70 € Morgon Croix Gaillard 37,5cl 9.00 €

Jura Hte Côtes Nuit Bouchard 75cl 31.00 €

Arbois Bethanie 75cl 28.00 € Hte Côtes Nuit Bouchard 37,5cl 18.00 €

Arbois Bethanie 37,5cl 15.00 € Côtes du Rhône Dauphin BIO 75cl 13.50 €

Bourguogne Côtes du Rhône Belleruche 37,5cl 12.50 €

Chablis 75cl 32.00 € Château Bellegrave Médoc 75cl 20.00 €

Chablis 37,5cl 17.00 € Chevalier d'Auron 37,5cl 8.00 €

Montagny 1er Cru Bouchard 75cl 37.00 €

Virey Clesse 75cl 21.00 € VIN ETRANGER

Virey Clesse 37,5 9.50 € Lambrusco Rouge 75cl 9.00 €

Vin du Sud-Ouest Lambrusco Rosé 75cl 9.00 €

UBY Moelleux 75cl 15.70 €

VIN MOUSSEUX

ROSE Crémant de Bourgogne 75cl 22.00 €

Jura Crémant du Jura Byards 75cl 19.00 €

Arbois Poulsard 75cl 9.50 € Crémant du Jura Byards Rosé 75cl 22.00 €

Arbois Poulsard 37,5cl 15.50 €

Vallée du Rhône CHAMPAGNE

Tavel 75cl 20.00 € Champagne Clerambault 75cl 40.00 €

Ventoux Le Beffroi 75cl 10.00 € Champagne Clerambault 37,5cl 25.00 €

Vin du Sud-Ouest Champagne Veuve Renard 75cl 35.00 €

Buzet 37,5cl 10.30 €

Vin du Languedoc

Puech haut Rosé 75cl 27.00 € SOIREES A THEMES 20.00 €

(incluant : Plat + dessert + café)

SOIREES A THEMES AVEC ANIMATIONS 30.00 €

choucroute

paella

raclette

fondue

pierrade viande ou poisson

moules frites

Tartiflette ou morbiflette

barbecue
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